
Sam Tatlisi

Malzemeler
2 su b. un
3,5 su b. irmik
3 su b. yogurt
2 paket kabartma tozu
1 avuc yer fistigi
Serbet Icin Malzemeler
3 su b. toz seker
2 su b. su

Yapilisi
Tencereye  sekeri ve suyu koyun ve kaynatin. Serbet kaynayip koyu bir kivam alinca atesten
alip sogumaya birakin.
Yogurma kabina  unu, yogurdu, irmigi ve kabartma tozunu alip karistirin.
Yaglanmis firin kabiniza karisimi dokun. Uzerine yer fistigi dizin.
180 derecede onceden isitilmis firinda ustu kizarana kadar pisirin.
Firindan cikan sicak keke soguk serbeti dokun.
Serbeti cekip soguyan tatliyi oda sicakliginda servis edin.


