
Sandal Kofte

Malzemeler
1 kg. kiyma
1 adet kuru sogan
1 yumurta
1 dilim bayat ekmek
Tuz
Karabiber
Pulbiber
8,10 tane mantar
1 aet kucuk kuru sogan
2 adet sivri biber
1 adet domates
Tuz
Karabiber
Kekik
Kasar peyniri

Yapilisi
Kofte icin bir gerekli malzemeleri (rendelenmis sogan, kiyma, yumurta, tuz, ekmek icini)
bir kaba alip yogurun. Yumurtadan biraz buyuk parcalar koparip tepsiye dizin.Ortasini
sandal seklinde acin.Isitilmis 180 derece firinda pisirin. Kofte piserken mantar soteyi
hazirlayin. Pisen kofteleri cikarip icine mantar sote koyup uzerine rendelenmis kasar
peyniri koyup tekrar firina verin. Kasar eriyene kadar kizartin.


