
Sandal Salata

Malzemeler
2 adet salatalik
2 adet salcalik kirmizi biber
3 yemek kasigi konserve garnitur
1 yemek kasigi konserve misir
2 adet kornison tursu
2 yemek kasigi yogurt
1 yemek kasigi mayonez
Tuz

Yapilisi
Salataliklari guzelce yikayip, uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Ardindan tatli kasigi
yardimi ile iclerini cikartin.
Diger yandan karistirma kabina garniturleri, misirlari ve kucuk kucuk dogranmis kornison
tursulari koyun. Uzerine yogurt, mayonez ve biraz tuz ilave edip, karistirin.
Hazirladiginiz bu yogurtlu salatayi salataliklarin iclerine guzelce doldurup, servis
tabagina alin.
Daha sonra kayiginizin yelkeni icin bir salataligi ince ince uzunlamasina kesin. Akabinde
kirmizi biberlerin uc kisimlarini kesip, onlarida kendi aralarinda ortadan ikiye kesin.
Kestiginiz salatalik dilimlerini fotograftaki gibi kurdana gecirin. Akabinde ucuna
kestiginiz biberin uc kismini takip, kayiklarinizin ortasina batirip, servis
edebilirsiniz.


