Sarlot Pasta

Malzemeler

1 paket Ulker Peki Cikolatali Rulo Pasta

1 paket Dr. Oetker Gourmet Puding Cikolatali - Visneli
Puding icin 500 ml. sut

visne, tane yesil fistik

Yapilisi

Oncelikle cukur bir kaseye strec film kenarlardan sarkacak sekilde serilir. Rulo kek 1 cm
kalinliginda dilimlenerek strec film serilmis kasenin tabanina ve kenarlarina
yerlestirilir(Benim kekim biraz az geldi, 2 paket kullanabilirsiniz keki).

Puding bir tencerede sutle pisirilir. Karistirarak ilk sicakligi cikip biraz iliklasinca,

icine tane fistik ve visne eklenir, karistirilir. Kaseye kek dilimlerinin uzerine dikkatli

bir sekilde bosaltilir. Kalan kek dilimleri uzerine yerlestirilir, strec film kapatilir.

Dolapta 1 gece dinlendirilir. Ertesi gun servis tabagina ters ceuvrilir, strec film

cikarilir. Uzeri istege gore suslenir.



