
Sebzeli Makarna

Malzemeler
Yarim paket makarna (tercihen kelebek, burgu vb)
1 orta boy kuru sogan
10 adet yesil zeytin
1 adet kirmizi biber
10-12 adet orta boy mantar
1 yemek kasigi konserve misir
1 avuc maydonoz
1 paket krema
1-2 kasik sivi yag
tuz

Yapilisi
Bir tarafta yarim paket makarnayi az tuzlu suda haslayin.
Diger tarafta sogani yemeklik sekilde, kirmizi biberi de ince ince dograyin. Sivi yagda
iyice soteleyin. Icine dilimlenmis yesil zeytini ve maydonozu ekleyin. Kisa bir sure daha
soteleyin. Daha sonra krema, dilimlediginiz mantarlar ve tuzu ekleyin. Mantarlar kuculup,
krema yogunlasinca konserve misiri da ekleyerek ocaktan alin. Hasladiginiz makarnayi bu
sos ile karistirin. Makarna servise hazirdir.


