
Sebzeli Mantar

Malzemeler
1 corba kasigi sivi yag
2 adet kabak
1 su bardagi konserve bezelye
1 kg patates
3 adet domates
2 adet patlican
5 adet dolmalik biber
Yarim kg mantar
5 adet sogan
1 cay kasigi tuz
1 corba kasigi kekik

Yapilisi
Oncelikle 1 kilo patatesi  ve 5 tane soganin  kabuklarini soyup halka halka soyun.
Daha sonra bunlari bir tepsiye dizin ve yarim kilo mantari yikayip ikiye bolun ve
malzemelerin uzerine koyun.
2 tane  patlicani ,5 tane dolmalik biberi,2 tane kabagi yikayip uzunlamasina kesip
mantarlarin uzerine koyun.
Ardindan  3 tane domatesi dilimleyip uzerine koyun ve en uste 1 su bardagi bezelye dokun.
Daha sonra 1 corba  kasigi sivi yagi ve 1 tatli kasigi  tuzu ekleyip onceden isitilmis 150
derecelik firinda 1 saat kadar kizarana dek pisirin.
Firindan cikinca sicak olarak servis edebilirsiniz.
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