Sebzeli Mercimek Corbasi

Malzemeler

2 adet orta boy havuc

2 adet orta boy patates

1 bucuk su bardagi kirmizi mercimek
1 tatli kasigi sivi yag

1 tatli kasigi tereyag

1 tutam tuz

1 cimdik karabiber

Yapilisi

llk once patates ve havuclarimizi hasliyoruz, kirmizi mercimeklerimizi iyice yikiyoruz.
patates ve havuclarimiz haslandiktan sonra sularini suzuyoruz ve kirmizi mercimeklerimizi
2 yada 3 bardak suda suda hasliyoruz.

hepsinin haslamasi bittikten sonra bir rondo yardimiyla patates havuc ve mercimeklerimiz
eziyoruz

daha sonra temiz bir tencerenin icine tereyagmizi ve sivi yagimizi eritiyoruz

uzerine corba harcimizi bosaltiyoruz.

corba malzemelerimizi ve yagimizi iyice icine cekmesi icin sik sik karistiriyoruz ve
karisdirirken uzerine sicak su ilave ediyoruz.

kivaminin cok fazla katilasmasina engel oluyoruz ve en son olarak tuz ve karabiberini
ilave edip son 5 dk. hepsini kaynatiniz. afiyet olsun



