Sevgililer Gunu Kurabiyesi

Malzemeler

3 su b. toz seker

1 su b. siviyag

5 yumurta

2 su bardagi + 2 corba kasigi tepeleme un
1 su bardagindan iki parmak eksik kakao
1 paket vanilya

Bir tutam tuz

Yapilisi

Tozseker ve siviyagi mikserle cirpin. Uzerine yumurtalari ekleyip cirpmaya devam edin..
Ayri bir kapta un, kakao, vanilya ve tuzu Karistirin. Yumurtali karisimin uzerine ekleyip

sulu bir hamur hazirlayin. Uzeri kapali olarak buzdolabinda en az 4 saat dinlendirin. Daha
sonra yagli kagit serilmis bir firin tepsisine kalpli kurabiye kaliplarini yerlestirin.

Iclerine hazirladiginiz hamurdan koyup yayilmasini saglayin. Kaliplari cikarmadan, onceden
isitilmis 175 derece firinda bir kurdanla kontrol ederek (batirdiginizda kurdana hamur
yapismiyorsa pismis demektir) pisirin. Kaliplardan cikarin ve soguduktan sonra servis

yapin



