
Simit Kebabi

Malzemeler
500 gram kiyma
2 sogan
4-5 dis sarimsak
1 su bardagi ince bulgur
2 kirmizi biber
Tuz, karabiber, pulbiber

Yapilisi
Ince bulgur bir kaba alinip uzerini cok az gececek kadar kaynar su ile islatilir. Suyu
cekip sisen bulgura kiyma, sogan rendesi, ezilmis sarimsak, minik dogranmis kirmizi biber
ve baharatlar eklenir. Tum harc birbiri ile ozlesene kadar yogurulur. Kebap karisimindan
bir avuc dolusu alip tahta sislere sikarak gecirilir. Yagli kagit serilmis firin tepsisine
dizilip onceden isitilmis 180 derece firinda pisirilir. Elma dilimi patates ile servis
yapilir.


