Soguk Ayran Corbasi

Malzemeler

1 su bardagi bugday/dovme (haslanmis)
Taze nane

Taze reyhan

2 su bardagi yogurt

Uzerine kuru naneli yag(istege gore)

Yapilisi

Hasladigimiz bugdaylarin suyunu suzuyoruz. Soguduktan sonra yogurdu ayran yapip bugdayin
ustune dokuyoruz. Sonra dogradigimiz taze nane ve reyhanlari icine atiyoruz.. Uzerine kuru
naneli yag ekleyip soguk olarak servis ediyoruz. Dilerseniz buz da ekleyebilirsiniz.



