
Soslu Snitzel

Malzemeler
750 gr. snitzel
50 gr. margarin
2 sogan
30 gr. un
1/2 bardak beyaz sarap
maydanoz
tuz
karabiber

Yapilisi
Once eti yikayip ince dilimler halinde keselim. Margarini tencere de kizdirip
dogranmis soganla birlikte etleri 5 dakika karistira karistira kizigin margarinde
kizartalim. Unu uzerine serpip karistiralim. Beyaz sarabi katin. Tencerenin kapagini
kapali olarak 10 dakika kisik ateste pisirin. Bu arada maydanozu yikayip dograyalim.
Snitzellere tuz ve karabiber ekip genisce bir kaba koyalim. Kiyilmis maydanoz serpip
servis yapalim.


