Sucuk Kavurma

Malzemeler

1 kangal sucuk
3-4 tane yesil biber
3 domates

Patates kizartmasi
Kekik

Yapilisi

Sucuklar dorde kesilerek ince ince dogranir.

Ister sac ta isterseniz ayri bir tavada kavrularak saca da alinabilir.

Uzerine ister sivi ister tereyagi konularak kavrulur.

Biber kup dogranarak ayri bir yerde iki kasik sivi yagla kavrulur. ( hepsi birlikte
sulanmasin diye ayri kavruluyor )

Biberler alinarak ayni yaga kabugu soyulup dogranan domates ve tuz eklenip kavrulur.
Sacta kavrulan sucuklarin uzerine servis yapmadan bes dakika once biber ve domates suyuyla
bir yerde dokulur.

Birlikte bes dakika lezzetlerin bulusmasi icin kaynatilir.

4-5 patates elma dilimi firinda yada normal kizartilarak kenarlarina dizilir.

Uzerine hafif kekik serpistirilir.

Sacla birlikte servis yapilir.



