Sulu Patates Yemegi

Malzemeler

3-4 adet orta boy patates
2 adet orta boy kuru sogan
2-3 adet taze yesil biber

2 adet orta boy domates

4 yemek kasigi siviyag

2 yemek kasigi salca

tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

Yapilisi

Tencereyi alip ocaga koyun. Icine yagi koyun ince ince kiydiginiz soganlari ilave
edin.rengi kahverengiye donene kadar kavurun.uzerine ince ince dogranmis biberleri ekleyin
birlikte bir sure daha karistirin.kabuklarini soyarak kucuk kupler halinde dogradiginiz
domatesleri ve domates salcasini katin ve kavurmaya devam edin.

patateslerin kabugunu soyarak yemeklik dograyin.dogradiginiz patatesleri harca ekleyin
ve daha onceden kaynattiginiz suyu ilave edin.suyu patates miktarina gore
ayarlayin.uzerini gececek sekilde koyun ama pisme esnasinda buharlastikca tekrar ilave
edin.

tuz ve baharatlarini ekledikten sonra kisik ateste pismeye ve kivam kazanmaya
birakin.patatesleri kontrol edin pistikten sonra altini kapatin ve servise sunun.

ellerimize saglik



