Surk (Cokelek Kurutmasi)

Malzemeler

750 gram marketlerde satilan cokelek veya yagsiz lor

250 gram yagli kasar loru

2 corba kasigi kuru kekik

Istediginiz baharat cesidi (kuru nane, karabiber, pul biber gibi)
Tuz

Kurutmak Icin:

Genis bir tepsi

Yagli kagit

1 tane tulbent (yazma)

Yapilisi

Malzemenin tamamini genis ve derin bir kap icinde guzelce yoguralim, yogrulan hamur
kivamindaki malzemeden istedigimiz buyuklukte koparalim.(genis bir tepsiye yagli kagit
yayin), uzerine kopardigimiz hamuru yuvarlak yuvarlak yapalim ve dizelim uzerini tulbent
ile ortelim.Gunese koyalim kurusun, kuruduktan sonra istediginiz sekilde servis
yapabiliriz.Afiyet Olsun:)



