
Susamli Toplar

Malzemeler
3 adet yumurtanin sarisi (aklarini ayrilacak)
250 gr. tereyag(oda sicakliginda)
Aldigi kadar un
Ince kiyilmis ceviz(istege bagli)
Portakal kabugu rendesi
5-6 yemek k. pudra sekeri
3 yemek k. susam

Yapilisi
Yogurma kabina tum malzemeleri alip yogurun.
Ceviz buyuklugunde parcalar koparip top sekline getirin ve onc eyumurta akina sonra susama
bulayin.
Yagi kagit serili tepsiye dizip uzeri kizarincaya kadar pisirin.
200C isinmis firina koyup uzeri kizarana kadar pisirin, bir sure sonra icinin pismesi icin
isiyi 170C ye dusurup 5-10 dk. pisirin..


