
Tarhana Corbasi

Malzemeler
500 gr kuru tarhana
1 sogan
150 gram tereyagi
300 gram kavurma
1 yemek kasigi salca
Tuz, pulbiber
YAS TARHANA ICIN:
2 kg yogurt
1 kg bugday
4 domates
yarim demet maydanoz
300-400 gram yesil ve kirmizi biber

Yapilisi
Yogurt cirpilip cok az su eklenerek ayrandan daha koyu kivamli hale getirilir. Ayrana
bugday eklenip karistirilarak kaynatilir. Bugday pisince rendelenmis domates ve ince
kiyilmis maydanoz eklenip karistirilir. Ince dogranmis yesil ve kirmizi biberler eklenip
pisirilir. Tarhana ocaktan alinip sogumaya birakilir. Tepsilere un serpilir. Yas
tarhanadan parcalar alinip tepsiye parca parca yayilir. Kuruyana kadar bekletilir.
Kuru tarhanalar bir gece onceden islatilir. Pisirilecegi zaman suyu suzulur. Sogan
yemeklik dogranip tereyaginda kavrulur. kavurma eklenip kavurma islemine devam edilir.
Salca, baharat, islanmis tarhana ve su eklenip duduklu tencerede pisirilir.


