Tava Ketesi

Malzemeler

2 su bardagi ilik sut
Yarim su bardagi siviyag
1 yemek kasigi seker

1 tatli kasigi tuz

1 paket yas maya

Aldigi kadar un

200 gram ince cekilmis ceviz ici
250 gram tereyagi
Tarcin

Kizartmak icin: Siviyag

Yapilisi

llik sute seker, tuz ve yas maya eklenip karistirilir. Siviyag ve un eklenip yumusak
kivamda bir hamur elde edilir. Yarim saat dinlendirilip mayalandirilir. Hamur 8 esit
bezeye ayrilir. Hamurlardan dordu merdane ile acilir. Hamurlar ust uste konulup aralari
eritilmis tereyagi ile yaglanir. En ustteki hamurun uzerine cekilmis ceviz ve tarcin
yayilir. 4 kat hamur 7 esit ucgen olacak sekilde kesilir. Ucgen dilimlerin kenarlari
toplanarak yuvarlak hale getirilir. Yuvarlak bezeler avuc icinde acilir. Bol kizgin yagda
Kizartilir.



