Tavuk Doner

Malzemeler

1 paket (300 gr.) hazir tavuk doneri
3 dilim bayat ekmek

2 bardak sicak su

2 corba kasigi salca

3 corba kasigi tereyag

Tuz, karabiber

Patates Kizartmasi

Yapilisi

Ekmekler kup kup keselim buyukce teflon bir tavaya 1 corba kasigi tereyag ile cok az
siviyag ilave edelim ekmekler icine birakalim ara sira karistirarak ekmekler

kitirlastiralim kagit pecete serili bir tabakta bekletelim.Bir tencere 2 corba kasigi

tereyag eritelim ve uzerine domates salcasi ilave edelim iyice kavuralim sicak suyu
yavasca ilave edelim pisirelim eger kivami koyulasirsa biraz daha su ilavesi
yapilabilirsiniz.En son hazir doner parcalari guzelce kizartalim ve buyukce bir servis
tabagi alalim once ekmekler serelim, uzerine yumusatmasi icin domates sos gezdirelim.
Doner parcalari serelim kalan domates sosu uzerine gezdirildikten sonra patates
kizartmalari ile birlikte sicacik servis edelim.Afiyet seker olsun:)



