Tavuk Sote

Malzemeler

2 adet tavuk gogsu

1 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

3 adet domates

4 yemek kasigi siviyag

1 tatli kasigi domates salcasi
Tuz

Karabiber

Kekik

Yapilisi

Tavuk gogsunu kusbasi seklinde dograyin.

Dogradiginiz etleri tavada veya sacda orta ateste suyunu salip cekene kadar kavurun.
Siviyagi ve dogradiginiz biberleri ekleyin.

Biberler yumusayinca, kup kup dogradiginiz domatesleri ve salcayi ekleyin.

Tuz, karabiber ve kekigi ekledikten sonra kisik ateste pismeye birakin.



