Tavuklu Puff Borek

Malzemeler

1 orta boy kirmizi sogan (ince ince kiyilmis)
1 yemek kasigi zeytinyagi

tuz ve karabiber

1 su bardagi cig kaju fistigi

1/2 bardak cig fistik

3 yemek kasigi bal

tuz

4 yemek kasigi tereyagi,( yumusatilmis)
tavuk gogusu

1 yumurta

1 paket milfoy hamuru

Yapilisi

Oncelikle ince ince kiydigimiz soganlari tava da orta ateste zeytin yagila kavrulur. Tuz

ve karabiber ekleyin. Kenara koyun.tavuk etini de biraz haslayin.parmak buyuklugunde
didikleyin ardindan soganla tavugu bir kasede karistirin.Diger yandan mutfak robotunda
findik, bal ve bir tutam tuz ekleyerek pure haline gelene kadar cekin.milfoy hamurunu
acin. icine tavuklu harctan ve pure seklinde cektigimiz kremadan koyun.istediginiz sekilde
katlayin. 250 derecede yaklasik 20 dk kadar pisirin. ellerimize saglik



