Taze Fasulye

Malzemeler

2 kilo taze fasulye

5 adet sogan

6 dis sarimsak

2 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi tereyagi
1/4 cay bardagi sivi yag

Yapilisi

Haslanan 2 kilo taze fasulye dogranir. 5 sogan ikiye bolunup cok inceltimeden rondo da
cekilir. 1 yemek kasigi tereyaginda soganlar kavurulur. Suyu sikilan dogranmis fasulyeler
soganlarla birlikte kavurmaya baslanir. 1 cay kasigi karabiber ve 2 cay kasigi pul biber
serpilip karistirilarak kavurulur. 6 dis sarimsak malzemelerimizle bulusturularak kavurma
islemine devam edilir. Pisen yemegimiz servis tabagina alinir.

Taze fasulye kavurmasi sunuma hazirdir...



