
Tepsi Kebabi

Malzemeler
Yarim kg. iki kez cekilmis ortayagli kiyma
Bir demet maydanoz
1 adet yesil biber
1 adet kucuk boy kuru sogan
1 tatli kasigi pul biber
1 cay kasigi karabiber
Goz karari tuz
1 cay kasigi kekik (istege gore )
Uzeri icin ( susleme icin )
1 patates
1 sogan
1 domates
Sosu icin
2 yemek kasigi domates salcasi
Yarim cay bardagi sivi yag ( aycicek )

Yapilisi
Maydanoz, sogan, biber varsa mikserden gecirilir veya cok ince ince dogranir.Kiyma ve
baharatlarla karistirilarak ozlesene kadar iyice yogrulur piserken parcalanmamasi icin
iyice yogurulmali.Tepsiye bastirarak yayilir uzerini suslenip sosu ilave edilir. 200
derecede onceden isitilmis firinda 40 dakika kadar pisirilir.Afiyet olsun:)


