
Tiramisu

Malzemeler
1 paket hazir kakaolu pastaban
Kremasi icin :
1 yumurta
3 kahve fincani un
1 paket labne
2,5 su bardagi sut
3 kahve fincani toz seker
Islatmak Icin :
1 cay fincani sicak su
2 corba kasigi toz seker
1 cay fincani sicak su
2 corba kasigi nescafe

Yapilisi
Pastanin bir katini duz servis tabagina alin.
Sicak su, nescafe, toz sekeri karistirip yarisiyla keki islatin.
Kremasi icin: sut, yumurta, un, tozsekeri tel cirpiciyla iyice karistirin.
Ocagin altini acip muhallebi kivamina gelene dek karistirin.
Goz goz olmaya baslayinca ocagin altini kapatip labneyi ekleyip tel cirpiciyla iyice
karistirin.
Kremanin yarisini kekin uzerine surup diger yarisini da nescafeli suyla islattiktan sonra
uzerine kapatin.
Kalan kremayi da kekin uzerine sivayin.
Uzerine kakao eleyip buzdolabinda dinlendirin ve servise hazir


