
Tuzlu Kurabiye Ormani

Malzemeler
125 gr. margarin
Yarim su bardagi siviyag
1 cay kasigi mahlep
1 corba kasigi tozseker
1 cay bardagi yogurt
Yarim paket kabartma tozu
2 yumurta (1 tanesinin sarisini ayirin.)
1 tatli kasigi tuz
Aldiginca un
Uzeri icin:
Susam, corekotu, yumurta sarisi

Yapilisi
Iyice yumusamis margarini el yordami ile ezelim icerisine siviyag, tuz, seker, mahlep,
kabartma tozu, yogurt ve yumurtalari ekleyip malzemeler biribiri ile iyice ozlestirelim.
Azar azar un ilave edelim ve kulak memesi kivaminda bir hamur yoguralim merdane ile 5 mm
kalinliginda acalim. Kaliplarla sekillendirelim yagli kagit serili tepsiye dizdigimiz
kurabiyelerin uzerine yumurta sarisi surelim susam corek otu serpelim. 175 dereceye
onceden isitilmis firinda pisirelim.Afiyet olsun:)


