
Unlu Citir Borek

Malzemeler
3 adet yufka
3/ 4 su bardagi siviyag
125 gr eritilmis tereyagi
Her yufka icin 1 turk kahvesi fincani un
1 yumurta
Uzeri icin; susam, corek otu
Ic Harci;
250 gr  kiyma
2 tane sogan
1 tane haslanmis patates
Karabiber, tuz

Yapilisi
Kiymayi tavaya alin suyunu birakip cekene kadar kavurun  dogradiginiz soganlari ekleyip
pisirin. Ocaktan aldiktan sonra haslanmis patatesi catal yardimiyla ezin kiymanin ustune
ekleyin. Tuz ve karabiberini ekleyip karistirin.Yufkalari acin tereyag ve siviyagi
karistirip fircayla yufkalari iyice yaglayin. Her yufka icin bir kahve fincani unu
suzgecle esit bir sekilde yufkanin uzerine eleyin. Yarim ay seklinde katlayip tekrar yag
surun ve kalan unu eleyin. ( 1 kahve fincani unu 2/3’ u yufka acikken, yarim ay seklinde
katladiktan sonra 1/3’ u seklinde esit olarak dagitabilirsiniz.).Yufkanin duz tarafina
harc koyun rulo seklinde sarip kesin. yumurtayi catalla cirpip boreklerin ustune surdukten
sonra corek otu ve susam serpistirin. Onceden isitilmis 190 derece firinda 30-40 dakika
kizarana kadar pisirin. Afiyet olsun:)


