
Visne Konsantresi

Malzemeler
1 kilo visne
2 su b. toz seker
1/4 limonun suyu

Yapilisi
Visneleri guzelce yikayip saplarini ayirin. Toz sekerle birlikte tencereye alin.
Visnelerin uzerini iki parmak gececek kadar su koyun ve sekerler eriyene kadar karistirin.
Orta ateste visneler catlayana kadar pisirin. limon suyunu da ilave edip bir iki tasim
daha kaynatin ve altini sondurun.
te suzgecten gecirerek siselere doldurun ve buzdolabina kaldirin. Istediginizde sulandirip
soguk servis yapin.


