Yaban Mersinli Kek

Malzemeler

3 yumurta

1 su b. yogurt

1 su b. toz seker

Yarim su b. siviyag
1.5sub. un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 limonun suyu

1 limonun rendelenmis kabugu
1 su bardagi yaban mersini

Yapilisi

Derin bir kapta yumurtalari ve toz sekeri, seker eriyinceye kadar yaklasik 5-6 dk. cirpin.
Sirayla yogurt, aycicegi yagi, limon suyu ve rendelenmis limon kabugunu ekleyip 1-2 dk.
daha cirpin.

Karisima; un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip karistirin.

Yaban mersinlerini de ekleyip karistirin.

Kek kalibini once tereyagi ile yaglayip sonra toz seker serpin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 45-50 dk. pisirin.

Soguduktan sonra uzerine pudra seker serpebilirsiniz.



