Yaprak Tatlisi

Malzemeler

2 su bardagi findik

1 adet yumurta

1/2 cay bardagi sivi yag

1 silme cay kasigi karbonat
Aldigi kadar un

Serbeti icin;

3 bardak seker

3 bardak su

Yapilisi

1 adet yumurtanin uzerine, yarim cay bardagi siviyag, 1 silme cay kasigi karbonat ve biraz
su dokulur. Tum malzemeler karistirilir, azar azar un dokulup kulak memesi kivaminda bir
hamur yogrulur. Serbeti icin; 3 bardak seker ve 3 bardak su kaynatilir. Findiklar cekilir.
Hamur esit buyuklukte bezelere ayrilir. Ilk beze acilir ve 4’e kesilir. Her parca;

ortasindan buzulerek fiyonk sekli verilir. Bir ucuna findik yerlestirilir ve diger uc

uzerine katlanir. Kenarlari guzelce kapatilan hamur yaprak seklini alir. Kalan bezeler de
ayni sekilde hazirlanir. Yaprak seklindeki hamurlar bol sivi yagda altin rengi alana kadar
kizartilip serbete atilir, biraz bekletilip cikartilir.

Yaprak Tatlisi servise hazirdir.



