
Yogurtlu Ali Nazik Kebabi

Malzemeler
750 gram orta yagli bir kere cekilmis kiyma
4 orta boy patlican
1 sogan
15 gram sadeyag
3 sivri biber
1 arnavut biberi
4-5 dis sarimsak
500 gram yogurt
4-5 dal maydanoz
Tuz, kirmizi pul biber

Yapilisi
Patlicanlari kozleyin ve kabuklarini soyup kiyin. Sivri biber, arnavut biberi ve sogani
temizleyip ince kiyin. Maydanozu yaprak yaprak ayirip yikayin ve suzun.
Bir tavada sade yagi eritip kiymayi hafif sulu kalacak sekilde kavurun. Sogan ve biberleri
ekleyip kavurmaya devam edin. Tuz ekleyip karistirin ve tavayi ocaktan alin. Sarimsaklari
soyup ezin. Yogurda ekleyip karistirin. Patlicani servis tabagina yayin. Uzerine
sarimsakli yogurdu dokup kiymayi ilave edin. Kirmizi pul biber serpin. Maydanoz yapraklari
ile susleyip servis yapin.


