Yumurtali Bostan

Malzemeler

1 kg sevketi bostan

2 tane sogan

3 tane yumurta

1 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigi tuz

1 cay bardagi aycicegi yagi

3 su bardagi su

Yapilisi

Sevketi bostani temizce yikayip kucuk kucuk dograyin. Uc su bardagi su ve tuz ile
kaynatin. Kaynadiginda icine sevketi bostanlar atilarak, 10 dakika malzemeleri haslayin.
Ardindan suzun. Bir tavada ince dogranmis soganlar aycicegi yaginda rengi dondukten
sonra, salcasi eklenerek, 2-3 dakika kavrulur. Daha sonra malzemeye yumurta kirilarak,
suzulmus sevketi bostan eklenir. 1-2 karistirildiktan sonra 3 su bardagi su ile kisik
ateste, suyunu cekinceye kadar pisirilir ve servise hazir. ellerimize saglik



