
Yumurtali Kurabiye

Malzemeler
2 haslanmis yumurtanin sarisi
3 yemek kasigi pudra sekeri
200 gr. margarin (yumusak)
vanilya
ceviz veya findik(toz halinde)
alabildigi kadar un
UZERI ICIN:
kakao ve pudra sekeri

Yapilisi
Hamuru yogurma kabinin icine haslanmis yumurta sarisi,margarin, pudra sekeri ve findik
koyularak bir guzel karistirilir.Vanilya ve un eklenerek kulak memesi  kivaminda bir hamur
yapilir,dilediginiz sekli vererek firin tepsisine yerlestirilir.
Onceden isitilmis firinda pisirilir.Kakao ve pudra sekeri karistirilir,firindan cikan
kurabiyeler sicak sicak bu karisima bulanir,soguyunca servise sunulur.ellerimize saglik


