
Zeytinli Makarna

Malzemeler
yarim paket makarna
1 su bardagi domates puresi
2 domates
1 adet kirmizi biber
1 adet yesil biber
yarim su bardagi siyah zeytin
3 yemek kasigi zeytinyagi
tuz
karabiber
kiyilmis maydonoz

Yapilisi
Iilk olarak makarnayi haslayin.Domateslerin kabuklarini soyduktan sonra kup kup
dograyin.Biberleri julyen dograyin yalniz icindeki cekirdekleri cikarmayi unutmayin.Daha
sonra zeytinyaginda soteleyin.
Domatesleri ve domates puresini ekleyip 5 dk pisirin.Zeytinlerin cekirdeklerini cikartin
ve dograyip sosa ekleyin.
2-3 dk daha pisirin.Tuz ve karabiber de ekleyin.
Haslanmis ve suzulmus makarnayi sos ile karistiirip servis yapin.
Maydonozla susleyin.
KAYNAK: yemekdefterim blog


