
Zeytinyagli Taze Fasulye

Malzemeler
500 gram taze fasulye
1 adet kuru sogan
2 adet domates
1 cay bardagi zeytinyagi
Sicak su
1 adet kup seker
Tuz

Yapilisi
Fasulyeleri ellerinizle kirin ve temizce  yikayin.
Zeytinyagi koydugunuz tencerenizde once dogradiginiz soganlari, sonra da kabuklari soyulup
ufak ufak dogranmis domatesleri ilave edip bir sure kavurun.
Uzerine fasulyeleri, sekeri ve bir tutam tuzu ekleyin.
Fasulyelerin ustune cikacak kadar sicak su ilave edip yumusayincaya kadar pisirin.
servise hazir. afiyet olsunn


