
Zingil Tatlisi

Malzemeler
500 gram un
3 adet yumurta
1 paket kabartma tozu
1 paket kuru maya
Ilik su
Serbeti icin:
3 su bardagi seker
3 su bardagi su
3-4 damla limon suyu
Kizartma icin:
Siviyag

Yapilisi
Zingil tatlisi icin un ve kabartma tozu derin bir kaba alinip karistirildiktan sonra
ortasi acilir. Kabartma tozu, ilik su ve yumurta eklenip yogurulur. Civik kivamli bir
hamur elde edilir. Hamurun mayalanmasi icin kenara alinir. Serbet icin seker ve su derin
bir tencerede kaynatilir. Limon suyu eklenip karistirildiktan sonra serbet ocaktan alinir.
Kizartma tenceresine alinan siviyag kizdirilir. Corba kasigi ile hamurdan alinan parcalar
kizgin yaga atilip kizartilir. Kizaran hamurlar sicakken soguk serbete atilir. Servis
tabagina alinip servis yapilir


