
Zurbiye Tatlisi

Malzemeler
1 su bardagi sut
1 su bardagi su
2,5 su bardagi un
3 yemek kasigi bugday nisastasi
1 cay bardagi zeytinyagi
2 tane yumurta
2 su bardagi pekmez
Kizartma icin yag

Yapilisi
Oncelikle sut ile bir su bardagi su tencerede karistirilarak kaynatilir. Kaynamaya
baslayinca un eklenerek 5 dakika daha pisirilir ve ocaktan alinarak sogumaya birakilir.
Iliyinca zeytinyagi, nisasta ve 2 yumurta katilarak guzelce yogurulur ve kulak memesi
kivaminda yumusak bir hamur elde edilir. Hazirlamis oldugumuz hamurdan biraz koparilir,
avuc icinde parmak kalinliginda yuvarlanir ve halka sekli verilir. Hazirlanan bu hamur
kizgin yagda kizartilip servis tabagina alinir. Uzerine pekmez yahut bal dokerek arzuya
gore de cevizli olarak ikram edilebilir. ellerimize saglik


